
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE (ALLERGENI: 4,9,10,12)
battuta al coltello e guarnita con gocce di Senape e salsa
Worchester, frutto del cappero, acciuga e cipolla caramellata
su insalata di finocchi

SFIZIO D’ESTATE (x 2 persone) (1,7,12)
Prosciutto crudo di Parma, Coppa Piacentina e Salame
nostrano, bocconcini di bufala campana, feta greca,
barchetta di melone, olive di Cerignola. Il tutto
accompagnato dalla nostra focaccia calda al rosmarino 

VITELLO TONNATO (1,3,4,7,9,10,12)
con frutto del cappero e riduzione del suo fondo

ORTO FRESCO (1,6,7,9,11)
zucchine, melanzane, peperoni, pomodori alla griglia e
patate prezzemolate con primosale alla piastra. Possibilità di
gustare la versione vegana sostituendo il primosale con del
tofu spadellato agli aromi

CAPRESE DI BUFALA CAMPANA (7)
mozzarella di bufala a bocconcini con pomodori, origano
fresco, basilico e gocce della sua riduzione

FOCACCIA LANGHIRANO (da condividere) (1,7)
focaccia, prosciutto crudo Tanara 24 mesi, bufala D.O.P.,
pomodorini confit, rucola, olio EVO

LA MORTADELLA (da condividere) (1,7,8)
fior di latte, stracciatella, mortadella IGP, crema di pistacchio,
granella di pistacchio, olio EVO

TAGLIERI E ANTIPASTI 
15,00

24,00

15,00

14,00

13,00

14,00

12,00

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO al LIME e PEPE
ROSA (4) su insalata di finocchi 

SPADELLATA DI PIOVRA* E TOTANI* (1, 4, 7,8, 9, 12,14)
con patate, olive taggiasche, prezzemolo e carote julienne

PARMIGIANA DI PESCE SPADA (1,4,7)
con melanzane fritte, carpaccio di pesce spada al forno,
provola, pomodoro e basilico

14,00

15,00

14,00

MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine



RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON FIORI DI ZUCCA (7, 9,12)
mantecato alla robiola e pecorino 

 
PACCHERI AI 3 POMODORI (1,7)
San Marzano, datterino, piccadilly, parmigiano, burratina
fresca e basilico                 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA (1,3,7,9,12)
con uova, guanciale e pecorino romano DOP

PRIMI
14,00

16,00

12,00

CALAMARATA CON DADOLATA DI PESCE SPADA (1,8,9)
con olive taggiasche, pomodorini, basilico e pinoli tostati

SPAGHETTI AGLIO E OLIO, ALICI E PEPERONCINO (1,4)
con briciole di pane croccante e riduzione di prezzemolo

GNOCCHETTI DI PATATE  (1,2,4,9)
con code di mezzancolle*, bisque di crostacei, zucchine
croccanti e riduzione di prezzemolo

TONNARELLI DI PASTA FRESCA, ALLO SCOGLIO (1,2,4,9,
13,14) in rosso, con prezzemolo

Tutti i primi possono essere cucinati con pasta integrale
oppure con pasta senza glutine

15,00

14,00

14,00

16,00

2,00

MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine



SECONDI

ORECCHIA D’ELEFANTE (1,3,7)
con pomodorini e origano (carne di suino)

LA MILANESE IMBRUTTITA (1,3,7)
cotoletta di pollo con patate steak house

TAGLIATA DI ANGUS AL ROSMARINO (1,9)
con dadolata di zucchine e melanzane saltate, al profumo
di timo

EGG BURGER (1,3,7,9)
hamburger di Black Angus ricoperto da un uovo all’occhio
di bue e contorno di patate steak house 

PETTO DI POLLO NAZIONALE spadellato (1,8,9,10,11)
con trito di aromi e limone e contorno di petali di patate

18,00

15,00

22,00

14,00

14,00

FILETTO DI ORATA* ALLA MEDITERRANEA (4,12)
pomodorini, olive nere, capperi e origano fresco, con
contorno di zucchine julienne

CUBI DI SALMONE* IN SALSA TERIYAKI (1,4,6,7,12)
con caponata di melanzane 

FISH & CHIPS (1,3,4,6,7,8,9,10)
filetto di merluzzo* fritto in croccante panatura con
patatine fritte e maionese alla soia
 
GRAN FRITTO DI MARE* (1,2,4,5,13,14)
con verdure pastellate
 
FRITTURA DI ANELLI di TOTANO* (1,2,4,14)
con patate steak house

17,00

18,00

15,00

18,00

15,00

MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine



HAMBURGER
AMERICAN BURGER (1,7,9,10,12)
hamburger di Black Angus (200 g), cheddar, cetriolo in
agrodolce, pancetta croccante, insalata, pomodoro, cipolla
di Tropea e salsa On The Road con patate steak house. 
Salsa On the Road: maionese, salsa rosa, salsa bbq e goccio di brandy

FUEGO (1,7,9,12)
hamburger di Black Angus (200 g), scamorza affumicata,
peperone grigliato, tabasco, ketchup, cipolla caramellata,
peperoncino jalapeño e salsa messicana con patate steak
house

VEGGY BURGER (1,6,7,8,9)
hamburger di verdure, melanzane e zucchine grigliate,
lattuga, pomodoro, basilico, maionese alla soia con patate
steak house 

CHICKEN BURGER (1,7,12)
cotoletta di pollo in croccante panatura, bacon alla piastra,
cheddar, insalata, pomodoro, cipolla e maionese al lime 
con patate steak house

OCTOPUS (1,4,7,12,14)
polpo* cotto arrosto, stracciatella, cipolla caramellata,
pomodorini confit, lattuga con patate steak house

15,00

15,00

15,00

15,00

16,00

MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine

FRITTURE E CONTORNI
PATATINE FRITTE* O STEAK HOUSE* (1,5)

OLIVE ALL’ASCOLANA* (1,3,5,10,12)

JALAPENOS PICCANTI* 4 PZ (1,5,7,9,10)

CROCCHETTE DI PATATE* (1,5,7) 

INSALATA MISTA 
con carote julienne e pomodorini

VERDURE ALLA GRIGLIA O AL VAPORE

PATATE AL ROSMARINO
 
GNOCCO FRITTO (1,5)

5,00

6,00

6,00

6,00

5,00

6,00

5,00

5,00



INSALATE
SFIZIOSA  (12)
gustosi straccetti di manzo alla griglia, serviti con insalata,
rucola, pomodorini e mais

FRIED CHICKEN (1,3,5,7,9)
trancetti di pollo in croccante panatura,
serviti con insalatina, mais, pomodori e cipolla di Tropea

CAESAR SALAD (1,3,4,7,9,10)
insalata verde, petto di pollo grigliato, scaglie 
di Parmigiano, salsa Caesar e crostini di pane

GRECA (7,12)
insalata verde, feta, olive nere, cetrioli, pomodorini, cipolle e
origano

NIZZARDA (3,4,12)
tris di insalate, patate, fagiolini, pomodori, tonno, acciughe
uova sode e olive nere 

VEGETARIANA
tris di insalate, melanzane e zucchine alla griglia,
pomodori, carote, fagiolini e patate 

VEGANA (1,6,7,12)
tofu alla piastra (200 g), olive nere, insalata verde e rucola,
pomodorini Pachino e noci  

MARINA (1,4,12,14)
insalata, piovra*, anelli di totano*, pomodori, 
olive nere e patate prezzemolate con pane nero tostato

TROPICALE (3,4)
songino, melone, gamberi*, foglie di menta, pomodorini e
gocce di lime 

13,00

13,00

12,00

12,00

11,00

12,00

14,00

14,00

14,00

MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine



DOLCI
SORBETTO AL LIMONE (1,7,8,12)

SORBETTO CREMA AL CAFFÈ (3,6,7,8,12)

LA NOSTRA CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO (1,3,6,7,8)

TARTARE D’ANANAS SU PUREA DI FRAGOLE  (3,7)
con gelato alla vaniglia 

CREMA AL MASCARPONE con CRUMBLE AL CACAO 
su salsa ai frutti rossi e fragole (1,3,7,8)

MATTONELLA GELATA AL PISTACCHIO (1,7,8)
con granella 

IL TIRAMISÙ TRADIZIONALE (1,3,7,8)

MISS STRACCIATELLA (senza glutine) (3,7,8)
meringa artigianale con golosa stracciatella

TORTA CAPRESE (senza glutine e senza lattosio) (3,6,8)
soffice torta al cacao ripiena di cioccolato fondente 

I TRE CIOCCOLATI (1,3,6,7,8)
semifreddo cremoso al cioccolato fondente, latte e bianco,
con intagli di amarene e cialda biscottata al cacao

5,00

5,00

7,00

6,50

6,50

6,00

7,00

8,50

8,00

9,00

6,00

5,00

5,00

5,00

FRAGOLE CON GELATO ALLA VANIGLIA (3,7)
 
ANANAS AL NATURALE 

FRAGOLE AL NATURALE 

VINO AL CALICE DA MEDITAZIONE
Passito di Pantelleria

MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine

DOLCI FATTI IN CASA

DOLCI DI PASTICCERIA 



MENU
PIADINE

FOCACCE TONDE

VEGHITA (1,5,6,8)
Hummus di ceci, melanzane, zucchine alla griglia, pomodorini
secchi

CLASSICA (1,3,7)
Prosciutto cotto, fior di latte di Agerola, pomodori, maionese
leggera 

CRU (1,7)
Prosciutto Crudo di Parma, fior di latte di Agerola, scaglie di
grana, zucchine grigliate, filo d’olio EVO

STAY TUNA (1,4,7,12)
Tonno sgocciolato, Philadelphia, cipolla caramellata, olive
caiazzane, insalata, filo d’olio EVO

FOGGY (1,6,7,9,12)
Speck del Trentino, provola affumicata, funghi prataioli spadellati
e prezzemolati , filo d’olio EVO

GREENDAY (1,6,7,10,12)
Emmenthal, melanzane e zucchine grigliate, carciofini,
pomodoro, insalata, filo d’olio EVO

PINKY (1,6,7,10,12)
Prosciutto cotto, philadelphia al basilico, tonno sgocciolato e
maionese

RECOTTO (1,6,7,10) 
Prosciutto cotto, caprino, gocce di fior di latte d’Agerola,
pomodoro, lattuga, filo d’olio EVO

VALTELLINA (1,6,7,10,12)
Bresaola punta d’anca, fontina fusa, carciofini, rucola, scaglie di
Parmigiano, filo d’olio EVO

DIAVOLETTO (1,6,7,10,12)
Caprino al peperoncino, provola affumicata, spianata piccante,
jalapenos

€ 9,00

€ 7,00



La presenza di tali allergeni è segnalata all’interno del menù
all’apice di ogni pietanza. Per conoscere le informazioni

complete circa la preparazione delle pietanze sono disponibili
e consultabili appositi manuali riportanti tali info,

richiederli al personale in caso di necessità.

 Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande
somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni ed elencati

nell’Allegato II del Reg. UE 78/214.  

 (1) CEREALI CONTENENTI GLUTINE 
 GRANO (tra cui farro e grano Khorasan, segale, orzo, 

                    avena, kamut o i loro ceppi ibridati) E PRODOTTI DERIVATI 

 (2) CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI  

(3) UOVA E DERIVATI 

(4) PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 

(5) ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 

(6) SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

(7) LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (compreso lattosio)

(8) FRUTTA SECCA IN GUSCIO
(mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti)

(9) SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

(10) SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

(11) SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

(12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI 
SUPERIORI A 10 MG/KG

(13) LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

(14) MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

MENU



PER IL TUO BIMBO
BABY MARGHERITA (1,7)

BABY PROSCIUTTO (1,7,12)

BABY WURSTEL (1,7,12)

PENNETTE AL POMODORO O AL PESTO (1,7,8)

RISOTTO ALLO ZAFFERANO (7)

RISOTTO ALLA PARMIGIANA (7)

GNOCCHETTI AL RAGÙ (1,7,9,12)

BABY COTOLETTA DI POLLO* (1,3,5) 

NUGGETS DI POLLO* (1,3,5,6,9,12)

HOT DOG (1,5,6,7,9)

NB: BABY COTOLETTA, NUGGETS E HOT DOG VENGONO
SERVITI CON CONTORNO DI PATATINE FRITTE

6,00

9,00

8,00

6,00

10,00

9,00

8,00

9,00

9,00

5,00

MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine



MENU

*il prodrotto potrebbe essere congelato in origine

VINO SFUSO
CHARDONNAY O MERLOT
12% vol.                     12,5% vol.
 
FRIZZANTE 
11,00% vol.

1/4 l. 4,00
1/2 l. 8,00

1/4 l. 4,00
1/2 l. 8,00

ACQUA
0.75 L 
NATURALE O FRIZZANTE  
Panna - San Pellegrino

3,00

BIBITE - ALCOLICI
BIBITE IN LATTINA/ALLA SPINA 
Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Estathe’, Sprite, 
Chinotto, Lemonsoda, Tonica

SUCCHI DI FRUTTA
Ace, Albicocca, Ananas, Mirtillo, Pesca, Pera
 
AMARI, DISTILLATI, GRAPPE 

LIQUORI, VODKA 

RUM
Diplomatico, Havana 7, Matusalem, Ron Zacapa

WHISKY INVECCHIATI
Ballantine’s, Bufalo Trace, Bushmills, 
Canadian Club, Jameson, The Tottori, 
Red Label, Southern Comfort 

WHISKY SINGLE MALT
Caol Ila, Chivas Regal, Glenfiddich, 
Lagavulin, Laphroig, Talisker Skye

4,00

3,50

4,00

5,00

7,00/10,00

7,00/10,00

7,00/10,00


	MENU
	TAGLIERI E ANTIPASTI
	TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE (ALLERGENI: 4,9,10,12) battuta al coltello e guarnita con gocce di Senape e salsa Worchester, frutto del cappero, acciuga e cipolla caramellata su insalata di finocchi
	SFIZIO D’ESTATE (x 2 persone) (1,7,12) Prosciutto crudo di Parma, Coppa Piacentina e Salame nostrano, bocconcini di bufala campana, feta greca, barchetta di melone, olive di Cerignola. Il tutto accompagnato dalla nostra focaccia calda al rosmarino
	VITELLO TONNATO (1,3,4,7,9,10,12) con frutto del cappero e riduzione del suo fondo
	ORTO FRESCO (1,6,7,9,11) zucchine, melanzane, peperoni, pomodori alla griglia e patate prezzemolate con primosale alla piastra. Possibilità di gustare la versione vegana sostituendo il primosale con del tofu spadellato agli aromi
	CAPRESE DI BUFALA CAMPANA (7) mozzarella di bufala a bocconcini con pomodori, origano fresco, basilico e gocce della sua riduzione
	FOCACCIA LANGHIRANO (da condividere) (1,7) focaccia, prosciutto crudo Tanara 24 mesi, bufala D.O.P., pomodorini confit, rucola, olio EVO
	LA MORTADELLA (da condividere) (1,7,8) fior di latte, stracciatella, mortadella IGP, crema di pistacchio, granella di pistacchio, olio EVO
	CARPACCIO DI SALMONE MARINATO al LIME e PEPE ROSA (4) su insalata di finocchi
	SPADELLATA DI PIOVRA* E TOTANI* (1, 4, 7,8, 9, 12,14) con patate, olive taggiasche, prezzemolo e carote julienne
	PARMIGIANA DI PESCE SPADA (1,4,7) con melanzane fritte, carpaccio di pesce spada al forno, provola, pomodoro e basilico
	15,00
	24,00
	15,00
	14,00
	13,00
	14,00
	12,00
	14,00
	15,00
	14,00


	MENU
	PRIMI
	RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON FIORI DI ZUCCA (7, 9,12) mantecato alla robiola e pecorino
	PACCHERI AI 3 POMODORI (1,7) San Marzano, datterino, piccadilly, parmigiano, burratina fresca e basilico
	SPAGHETTI ALLA CARBONARA (1,3,7,9,12) con uova, guanciale e pecorino romano DOP
	CALAMARATA CON DADOLATA DI PESCE SPADA (1,8,9) con olive taggiasche, pomodorini, basilico e pinoli tostati
	SPAGHETTI AGLIO E OLIO, ALICI E PEPERONCINO (1,4) con briciole di pane croccante e riduzione di prezzemolo
	GNOCCHETTI DI PATATE  (1,2,4,9) con code di mezzancolle*, bisque di crostacei, zucchine croccanti e riduzione di prezzemolo
	TONNARELLI DI PASTA FRESCA, ALLO SCOGLIO (1,2,4,9, 13,14) in rosso, con prezzemolo
	Tutti i primi possono essere cucinati con pasta integrale oppure con pasta senza glutine
	14,00
	16,00
	12,00
	15,00
	14,00
	14,00
	16,00
	2,00



	MENU
	SECONDI
	ORECCHIA D’ELEFANTE (1,3,7) con pomodorini e origano (carne di suino)
	LA MILANESE IMBRUTTITA (1,3,7) cotoletta di pollo con patate steak house
	TAGLIATA DI ANGUS AL ROSMARINO (1,9) con dadolata di zucchine e melanzane saltate, al profumo di timo
	EGG BURGER (1,3,7,9) hamburger di Black Angus ricoperto da un uovo all’occhio di bue e contorno di patate steak house
	PETTO DI POLLO NAZIONALE spadellato (1,8,9,10,11) con trito di aromi e limone e contorno di petali di patate
	FILETTO DI ORATA* ALLA MEDITERRANEA (4,12) pomodorini, olive nere, capperi e origano fresco, con contorno di zucchine julienne
	CUBI DI SALMONE* IN SALSA TERIYAKI (1,4,6,7,12) con caponata di melanzane
	FISH & CHIPS (1,3,4,6,7,8,9,10) filetto di merluzzo* fritto in croccante panatura con patatine fritte e maionese alla soia
	GRAN FRITTO DI MARE* (1,2,4,5,13,14) con verdure pastellate
	FRITTURA DI ANELLI di TOTANO* (1,2,4,14) con patate steak house
	18,00
	15,00
	22,00
	14,00
	14,00
	17,00
	18,00
	15,00
	18,00
	15,00


	MENU
	HAMBURGER
	AMERICAN BURGER (1,7,9,10,12) hamburger di Black Angus (200 g), cheddar, cetriolo in agrodolce, pancetta croccante, insalata, pomodoro, cipolla di Tropea e salsa On The Road con patate steak house.  Salsa On the Road: maionese, salsa rosa, salsa bbq e goccio di brandy
	FUEGO (1,7,9,12) hamburger di Black Angus (200 g), scamorza affumicata, peperone grigliato, tabasco, ketchup, cipolla caramellata, peperoncino jalapeño e salsa messicana con patate steak house
	VEGGY BURGER (1,6,7,8,9) hamburger di verdure, melanzane e zucchine grigliate, lattuga, pomodoro, basilico, maionese alla soia con patate steak house
	CHICKEN BURGER (1,7,12) cotoletta di pollo in croccante panatura, bacon alla piastra, cheddar, insalata, pomodoro, cipolla e maionese al lime  con patate steak house
	OCTOPUS (1,4,7,12,14) polpo* cotto arrosto, stracciatella, cipolla caramellata, pomodorini confit, lattuga con patate steak house
	15,00
	15,00
	15,00
	15,00
	16,00

	FRITTURE E CONTORNI
	PATATINE FRITTE* O STEAK HOUSE* (1,5)
	OLIVE ALL’ASCOLANA* (1,3,5,10,12)
	JALAPENOS PICCANTI* 4 PZ (1,5,7,9,10)
	CROCCHETTE DI PATATE* (1,5,7)
	INSALATA MISTA  con carote julienne e pomodorini

	VERDURE ALLA GRIGLIA O AL VAPORE
	PATATE AL ROSMARINO
	GNOCCO FRITTO (1,5)
	5,00
	6,00
	6,00
	6,00
	5,00
	6,00
	5,00
	5,00




	MENU
	INSALATE
	SFIZIOSA  (12) gustosi straccetti di manzo alla griglia, serviti con insalata, rucola, pomodorini e mais
	FRIED CHICKEN (1,3,5,7,9) trancetti di pollo in croccante panatura, serviti con insalatina, mais, pomodori e cipolla di Tropea
	CAESAR SALAD (1,3,4,7,9,10) insalata verde, petto di pollo grigliato, scaglie  di Parmigiano, salsa Caesar e crostini di pane
	GRECA (7,12) insalata verde, feta, olive nere, cetrioli, pomodorini, cipolle e origano
	NIZZARDA (3,4,12) tris di insalate, patate, fagiolini, pomodori, tonno, acciughe uova sode e olive nere
	VEGETARIANA tris di insalate, melanzane e zucchine alla griglia, pomodori, carote, fagiolini e patate
	VEGANA (1,6,7,12) tofu alla piastra (200 g), olive nere, insalata verde e rucola, pomodorini Pachino e noci
	MARINA (1,4,12,14) insalata, piovra*, anelli di totano*, pomodori,  olive nere e patate prezzemolate con pane nero tostato
	TROPICALE (3,4) songino, melone, gamberi*, foglie di menta, pomodorini e gocce di lime
	13,00
	13,00
	12,00
	12,00
	11,00
	12,00
	14,00
	14,00
	14,00


	MENU
	PIADINE
	FOCACCE TONDE

	MENU
	Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni ed elencati nell’Allegato II del Reg. UE 78/214.
	(2) CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
	(3) UOVA E DERIVATI
	(4) PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
	(5) ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
	(6) SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
	(7) LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (compreso lattosio)

	(9) SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
	(10) SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
	(11) SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
	(12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI  SUPERIORI A 10 MG/KG
	(13) LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
	(14) MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

	La presenza di tali allergeni è segnalata all’interno del menù all’apice di ogni pietanza. Per conoscere le informazioni complete circa la preparazione delle pietanze sono disponibili e consultabili appositi manuali riportanti tali info, richiederli al personale in caso di necessità.

	MENU
	PER IL TUO BIMBO
	BABY MARGHERITA (1,7)
	BABY PROSCIUTTO (1,7,12)
	BABY WURSTEL (1,7,12)
	PENNETTE AL POMODORO O AL PESTO (1,7,8)
	RISOTTO ALLO ZAFFERANO (7)
	RISOTTO ALLA PARMIGIANA (7)
	GNOCCHETTI AL RAGÙ (1,7,9,12)
	BABY COTOLETTA DI POLLO* (1,3,5)
	NUGGETS DI POLLO* (1,3,5,6,9,12)
	HOT DOG (1,5,6,7,9)
	NB: BABY COTOLETTA, NUGGETS E HOT DOG VENGONO SERVITI CON CONTORNO DI PATATINE FRITTE
	6,00
	9,00
	8,00
	6,00
	10,00
	9,00
	8,00
	9,00
	9,00
	5,00



	MENU
	VINO SFUSO
	CHARDONNAY O MERLOT 12% vol.                     12,5% vol.
	FRIZZANTE  11,00% vol.
	1/4 l. 4,00 1/2 l. 8,00
	1/4 l. 4,00 1/2 l. 8,00


	ACQUA
	0.75 L  NATURALE O FRIZZANTE   Panna - San Pellegrino
	3,00

	BIBITE - ALCOLICI
	BIBITE IN LATTINA/ALLA SPINA  Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Estathe’, Sprite,  Chinotto, Lemonsoda, Tonica
	SUCCHI DI FRUTTA Ace, Albicocca, Ananas, Mirtillo, Pesca, Pera
	AMARI, DISTILLATI, GRAPPE
	LIQUORI, VODKA
	RUM Diplomatico, Havana 7, Matusalem, Ron Zacapa
	WHISKY INVECCHIATI Ballantine’s, Bufalo Trace, Bushmills,  Canadian Club, Jameson, The Tottori,  Red Label, Southern Comfort
	WHISKY SINGLE MALT Caol Ila, Chivas Regal, Glenfiddich,  Lagavulin, Laphroig, Talisker Skye
	4,00
	3,50
	4,00
	5,00
	7,00/10,00
	7,00/10,00
	7,00/10,00




