
MENU

COCKTAIL BAR

APERITIVO ABBONDANTE
11€ A PERSONA 

inclusa la prima consumazione* 

TUTTE LE SERE TRANNE IL SABATO
DALLE 18.00 ALLE 20.30

*per bottiglie di vino, gin e cocktail premium
potrebbero esserci delle maggiorazioni



MIXOLOGY & SIGNATURE
Star Martini: Vodka, ananas, passion fruit, cordiale agli
agrumi, velluto di Passoã con emulsionante vegetale.
Base neutra su matrice tropicale bifasica di ananas e
passion fruit. Componente citrica in stabilizzazione cordiale.
Chiusura con velluto al Passoã che apporta densità
aromatica e profondità zuccherina. Texture morbida,
equilibrio acido-esotico.

Botanic: Gin Tanqueray, lime dolcificato a freddo, Bitter
speziato ed erbaceo, soluzione salina. Distillato botanico su
matrice citrica stabilizzata a freddo. Integrazione di Bitter
speziato ed erbaceo. Effervescenza allo zenzero con
modulazione salina in fase finale. Rilascio aromatico di
arancia disidratata.

Ruby: Gin al pompelmo rosa, Triple Sec, cordiale agli
agrumi, velluto di liquore alle more con emulsionante
vegetale. Distillato agrumato su base di Gin al pompelmo
rosa. Componente liquorosa all’arancia in bilanciamento
citrico strutturato. Stratificazione aromatica tramite
cordiale agli agrumi. Chiusura con velluto di more a
componente tannica e cromatica, a densità controllata.

Moai: Rum Bianco, Passoã, passion fruit, Bitter agrumato
all’arancia, ginger beer, spray di liquore agli agrumi.
Base alcolica neutra su estrazione tropicale. Componente
liquorosa al frutto della passione in integrazione aromatica.
Bilanciamento amaro agrumato su matrice all’arancia.
Bevanda a base di estratto della radice di zenzero con
chiusura volatile in spray di agrumi. 

10,00

10,00

10,00

10,00



COCKTAILS ALCOOL FREE

Botanic Zero Alcool: Tanqueray “00”, lime dolcificato a
freddo, ginger beer, soluzione salina.Distillato analcolico a
matrice botanica su base Juniper-free. Strutturazione
citrica tramite lime dolcificato a freddo. Effervescenza allo
zenzero con modulazione salina in chiusura. Rilascio
aromatico di arancia disidratata.

Velvet Zero Alcool: Tanqueray “00”, cordiale agli agrumi,
soda al limone, velluto di passion fruit con emulsionante
vegetale. Distillato analcolico su base Juniper-free, matrice
aromatica tramite cordiale agli agrumi. Integrazione di
soda al limone a struttura effervescente. Emulsione di
passion fruit a densità controllata e profilo esotico.
Equilibrio tra freschezza acida e morbidezza tropicale.

Gin Tonic Zero Alcool: Gin Tanqueray “00”, acqua tonica

Gin Lemon Zero Alcool: Gin Tanqueray “00”, lemon soda

Gin Beer Zero Alcool: Gin Tanqueray “00”, ginger beer

Spritz Zero Alcool: Sanbitter, succo d’arancia, acqua tonica

Virgin Mojito: Ginger beer, lime fresco spremuto, zucchero
bianco, foglie di menta fresca

Virgin Paloma: Soda al pompelmo rosa, lime fresco
spremuto, concentrato d’agave

Exotic: succo di ananas, concentrato di papaya, lime fresco
spremuto

Passion: ginger beer, concentrato al frutto della passione,
lime fresco spremuto

Sunrise: succo di arancia, concentrato di fragola

Tropical: succo di mirtillo, succo d’ananas, concentrato al
frutto della passione

10,00

10,00

8,00

8,00

8,00

7,00

7,00

7,00

7,00

7,00

7,00

7,00

MIXOLOGY & SIGNATURE 
ALCOOL FREE



COCKTAILS & TWIST
Americano: Bitter Campari, Vermouth Rosso, club soda

Boulevardier: Whisky, Bitter Campari, Vermouth Rosso

Caipirinha *: Cachaça, lime fresco pestato, zucch. di canna

Caipiroska*: Vodka, lime fresco pestato, zucch. di canna

Cosmopolitan: Vodka, Triple Sec, succo di cranberry, lime
fresco spremuto

Cuba Libre: Rum chiaro, coca-cola, lime fresco spremuto

Daiquiri*: Rum chiaro, limone fresco spremuto, zucchero
bianco

Espresso Martini: Vodka, Kahlùa, Caffè espresso, zucchero
liquido

Japanese Iced Tea: Vodka, Rum chiaro, Gin, Liquore al
melone, limone fresco spremuto, zucch liquido, lemon soda

Long Island Iced Tea: Vodka, Rum chiaro, Gin, Triple Sec,
limone fresco spremuto, zucchero liquido, coca-cola

Margarita: Tequila bianca, Triple Sec, lime fresco spremuto

Mojito: Rum chiaro, lime fresco spremuto, zucchero bianco,
foglie di menta fresca, club soda

Moscow Mule: Vodka, Ginger Beer, lime fresco spremuto

Negroni: Bitter Campari, Vermouth Rosso, Gin

Negroni Sbagliato: Bitter Campari, Vermouth Rosso,
Spumante

Paloma: Tequila bianca, soda al pompelmo rosa, lime fresco
spremuto, pizzico di sale

Sex On The Beach: Vodka, Vodka alla pesca, succo di
arancia, concentrato di granatina

Vodka Sour*: Vodka, limone fresco spremuto, zucchero
liquido

Tequila Sunrise: Tequila bianca, succo d’arancia,
concentrato di granatina

*su richiesta disponibile nelle varianti: concentrato di
fragola / passion fruit / papaya 

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

9,00

9,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00



CLASSIC DRINKS
Aperol Spritz: Aperol, Spumante, club soda

Campari Spritz: Campari, Spumante, club soda

Gin Tonic: Gin, acqua tonica

Gin Lemon: Gin, lemon soda

Hugo Spritz: concentrato di fiori di sambuco, Spumante,
foglie di menta fresca, club soda

Select Spiritz: Select, Spumante, club soda

Vodka Tonic: Vodka, acqua tonica

Vodka Lemon: Vodka, lemon soda

Vodka Redbull: Vodka, redbull

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

9,00



GIN EXPERIENCE
Bombay: Eleganti note di ginepro si intrecciano a scorze
agrumate di limone e arancia, con leggere sfumature
speziate di coriandolo e radice di iris.                             

Bulldog: Morbide note di ginepro si miscelano ad agrumi
freschi e botaniche floreali di lavanda e loto. Si completa
con sfumature di erbe esotiche.                                               

Tanqueray: Struttura secca e decisa, costruita su una base
solida di ginepro e agrumi freschi,con delicate sfumature di
coriandolo e radice di angelica.                                 

N°3 London dry: Struttura classica e intensa di ginepro, si
fondono con sentori di coriandolo e radice di
angelica.                                                                                  

Gin Mare: Profilo mediterraneo e aromatico, il ginepro si
miscela con note di rosmarino, basilico e timo.
Accompagnano note erbacee e saline.                                       

Roku: Profilo finemente bilanciato, in cui ginepro e agrumi
si fondono con botaniche orientali come fiore di sakura,
foglie di yuzu e tè sencha.                                                    

Nordes: Struttura fresca e fruttata, il ginepro si unisce con
uva e botaniche atlantiche creano un profilo floreale e
leggermente erbeceo.                                                             

Mom: Profilo morbido e delicato, accento dominante di
frutti rossi e agrumi freschi. Note di fragola e delicate
sfumature floreali creano una struttura
rotonda.                            

Hendrick’s: Struttura unica e contemporanea in cui il
ginepro si intreccia con petali di rosa e cetriolo fresco. Note
erbacee e delicate completano il sapore.            

Hendrick’s Another: Profilo delicato e agrumato. Un
bouquet floreale guidato dai fiori d’arancio che incontra un
leggera e rotonda nota di cacao.       

Brockman’s: Profilo intensamente morbido e fruttato, le
bacche nere, i mirtilli e gli agrumi freschi si miscelano con
delicate spezie e note floreali.                                  
                 

10,00

10,00

10,00

10,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00



GIN EXPERIRENCE 
Malfy Rosa: Carattere vivace e agrumato, il ginepro si
unisce al pompelmo rosa e al limone italiano. Note fresche
e leggermenti dolci completano la delicatezza.             

Cross Keys Blackcurrant: Dolci e delicate note di ribes
nero e agrumi si fondono con un ginepro morbido e
leggermente speziato.                               

Bertagnolli Raspberry: Profilo delicatamente aromatico e
fruttato, in cui il ginepro si miscela con il lampone e
sfumature floreali.                                               

Amuerte Black: Struttura unica e speziata che nasce
dall’infusione di foglie di coca peruviana, il ginepro, la
papaya e il frutto del drago.                                

Monkey 47: Profilo balsamico e amaricante, con sentori di
lavanda ed eucalipto regalano un finale unico, frutto delle
sue 47 botaniche.                                             

La nostra selezione di Gin Experience è servita a scelta con
tonica o lemon soda inclusa nel prezzo

NB: In caso di allergie o intolleranze, si prega di informare il
personale di sala prima dell’ordinazione

12,00

12,00

12,00

14,00

14,00



BIRRE

MORETTI BAFFO D’ORO                           4,8%vol
Lager italiana dal colore dorato intenso e dal
sapore compatto e persistente. Presenta toni
luppolati e floreali accompagnati da note di
crosta di pane.

PICCOLA 3,50€                                       MEDIA 5,50€

MORETTI LA ROSSA                                  7,20%vol
Birra doppio malto dall’aroma intenso e dal
colore ambrato. Il malto d’orzo le conferisce un
sapore quasi caramellato mentre il suo luppolo
particolare le dona un retrogusto leggermente
amaro.

PICCOLA 3,50€                                       MEDIA 6,00€
 

ICHNUSA NON FILTRATA                         5,00%vol
Lager non filtrata dalla bassa fermentazione.
Corposa ed quilibrata si caratterizza per i suoi
leggeri sentori di luppolo e dolci note di frutta
gialla. I lieviti che rimangono in sospensione le
conferiscono un aspetto vellutato.

PICCOLA 3,50€                                      MEDIA 6,00€

I.P.A. TRHIBU                                              6,90%vol
Dal birrificio artigianale HIBU arriva questa I.P.A
particolare: morbida e ruvida allo stesso tempo,
amara e dissentatente. Contiene al suo interno
un mix di luppoli americani, australiani e
neozelandesi che le conferiscono sentori di fiori e
agrumi. 

PICCOLA 4,00€                                       MEDIA 7,00€

DAMA BIANCA                                             5,5,%vol
Birra bianca del birrificio artigianale HIBU, densa
e persistente. Dotata di un aroma
moderatamente fruttato, è impreziosita da note
di spezie quali il coriandolo e la scorza di arancio
amaro, sapientemente valorizzate dall’utilizzo del
lievito belga.

PICCOLA 4,00€                                       MEDIA 7,00€



CALICI & SOFT DRINKS 
Calice di Prosecco Extra Dry
Calice di Franciacorta Brut
Calice di Vino Bianco
Calice di Vino Rosso

Crodino, Sanbitter, Campari Soda
Bibite & Succhi 
Redbull
                               

*per le specifiche dei vini al calice rivolgersi al personale

Amaro del Capo, Averna, Anima Nera, Braulio,
Branca Menta, Baileys, Di Saronno, Fernet, Jagermeister,
Limoncello, Amaro Lucano, Mirto, Montenegro
Ramazzotti, Sambuca, Vecchia Romagna, Stravecchio 

Amaro Locale,Hierbas, Jefferson

Grappa Barricata/Morbida/Secca
Grappa d’Amarone

Diplomatico, Matusalem, Ron Zacapa

Jack Daniel’s, Wild Turkey Bourbon 
Lagavulin, Laphroig, Talisker Skye

Tequila Reposado, Mezcal 

5,50
7,00
5,00
5,00

4,00
4,00
5,00

4,00

5,00

4,00
6,00

9,00

6,00
10,00

9,00

AMARI & GRAPPE 

RUM, WHISKY & TEQUILA 



 STUZZICARE & CONDIVIDERE 
*la sera solo al giovedì, venerdì, sabato e domenica 

Patatine fritte
Olive all’ascolana
Crocchette di patate
Jalapenos piccanti (4 pz.)

SFIZIO D’ESTATE (x 2 persone) 
Prosciutto crudo di Parma, Coppa Piacentina e Salame
nostrano, bocconcini di bufala campana, feta greca,
barchetta di melone, olive di Cerignola. Il tutto
accompagnato dalla nostra focaccia calda al rosmarino 

FOCACCIA LANGHIRANO 
focaccia, prosciutto crudo Tanara 24 mesi, bufala D.O.P.,
pomodorini confit, rucola, olio EVO

LA MORTADELLA
fior di latte, stracciatella, mortadella IGP, crema di
pistacchio, granella di pistacchio, olio EVO

                              

LA NOSTRA CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 

CREMA AL MASCARPONE con CRUMBLE AL CACAO 
su salsa ai frutti rossi e fragole 

MATTONELLA GELATA AL PISTACCHIO 
con granella 

IL TIRAMISÙ TRADIZIONALE

MISS STRACCIATELLA (no lattosio) (3,7,8)
meringa artigianale con golosa stracciatella

I TRE CIOCCOLATI (1,3,6,7,8)
semifreddo cremoso al cioccolato fondente, latte e
bianco, con intagli di amarene e cialda biscottata al cacao

5,00
6,00
6,00
6,00

24,00

14,00

12,00

7,00

6,50

6,00

7,00

8,50

9,00

GOLOSITA’ 



GELATERIA
AFFOGATO CIOCCOLATO
gelato cioccolato e fior di latte, cioccolata calda, panna
montata

AFFOGATO CAFFE’
gelato fior di latte, caffè e panna montata

AFFOGATO BAILEYS
gelato crema e cioccolato, Baileys, panna monatata

COPPA PISTACCHIO FONDENTE
gelato pistacchio e cioccolato, scaglie di cioccolato
fondente, top di cioccolato 

COPPA FRAGOLA
gelato fior di latte e fragola, fragole fresche, panna montata

COPPA FRUTTI DI BOSCO
gelato crema e fragola, salsa ai frutti di bosco, panna
montata 

NUTELLOREO
gelato fior di latte e cioccolato, nutella, biscotti oreo, panna
montata 

COPPA MIKADO SMARTIES
gelato fragola e gior di latte, mikado, smarties, panna
montata 

FRAPPE’
CIOCCOLATO - CREMA - FRAGOLA - PISTACCHIO 
(anche con latte di soia o senza lattosio su richiesta)

8,00

7,00
+1,00
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