11€ A PERSONA, INCLUSA LA
PRIMA CONSUMAZIONE

(ESCLUSE LE BOTTIGLIE E CON MAGGIORAZIONE PER
COCKTAIL/GIN PREMIUM E SIGNATURE COCKTAIL)



COCKTAIL BAR

APEROL / CAMPARI / SELECT SPRITZ

VIOLETTA / HUGO / SARTI-ROSA SPRITZ
NEGRONI, SBAGLIATO, AMERICANO

MARGARITA, DAIQUIRI, MOSCOW MULE
COSMOPOLITAN, CAIPIROSKA, GIN TONIC
CAIPIRINHA, PALOMA, MOJITO, VODKA LEMON
LONG ISLAND, JAPANESE, VODKA REDBULL

GIN TANQUERAY (0.0% ALCOL) & TONIC

PASSION
PASSION FRUIT, LIME, ZENZERO, SODA

VIRGIN MOJITO
LIME, MENTA, ZUCCHERO DI CANNA, SODA, ZENZERO

VIRGIN PALOMA
LIME, ESSENZA DI AGAVE, POMPELMO ROSA, SODA

EXOTIC

ANANAS, PASSION FRUIT, MANGO
RED LIPS

ARANCIA, FRAGOLA, LIME

SPRITZ ANALCOLICO
SANBITTER. ARANCIA, TONICA

CALICE DI PROSECCO EXTRA DRY
CALICE DI FRANCIACORTA BRUT

CALICE DI VINO BIANCO

CALICE DI VINO ROSSO

CRODINO / SANBITTER / CAMPARI SODA

- PER I VINI AL CALICE - RIVOLGERSI AL PERSONALE -

© 00 00

5,9

4,5
4,5



COCKTAIL BAR

BOMBAY 9
SENTORI DI AGRUMI E PEPE NERO, BILANCIATI DA NOTE DOLCI.

BULLDOG 10
MORBIDO E SPEZIATO, CON UN FINALE FLOREALE DI DRAGON EYE E FIORE DI LOTO
TANQUERAY 10
SAPORE NETTO E SECCO, IL CORIANDOLO GLI DONA NOTE DI LIMONE.

BEEFEATER 24 10
GUSTO SECCO, HA UN RETROGUSTO ERBOSO E AGRUMATO CHE ESALTA IL GINEPRO.
ETSU 11
FLOREALE E AGRUMATO, GIN GIAPPONESE PRODOTTO NELLA REGIONE DELL'HOKKAIDO
GIN MARE 11
MEDITERRANEO, PREVALGONO IL GINEPRO E IL TIMO, CON NOTA DI OLIVA

ROKU 11
FIORI DI CILIEGIO, TE VERDE E YUZU GLI DONANO UN RETROGUSTO FLOREALE.

N°3 LONDON DRY 11
IL GINEPRO SPICCA CON IL SUO PROFUMO E REGALA UN DELICATO SENTORE DI PINO.
NORDES 11
UN GIN LIMPIDO, CON NOTE AROMATICHE ERBACEE, FLOREALI E SENTORI MARINI.

MOM 11
GIN DAL CARATTERE FEMMINILE, ARRICCHITO CON MORE, LAMPONI E RIBES

PUERTO DE INDIAS 11
GUSTO INTENSO, LEGGERMENTE AMARO CON RETROGUSTO DI VANIGLIA E GELSOMINO
HENDRICK'S 12
FERMO, DECISO, FRESCO, CON PUNTE PICCANTI DI ZENZERO E PEPE.

MALFY ROSA 12
NOTE DI POMPELMO ROSA ATTENUATE DAI FIORI BIANCHI E DAL CORIANDOLO.
BERTAGNOLLI PREMIUM DRY GIN 12
NOBILE INFUSIONE DI GINEPRO, CORIANDOLO E ALTRE BOTANICHE SEGRETE.
BERTAGNOLLI DRY GIN AL LAMPONE 12
NOBILE INFUSIONE DI GINEPRO E LAMPONE CHE REGALANO UN AROMA RAFFINATO.
BERTAGNOLLI DRY GIN AL MIRTILLO 12

NOBILE INFUSIONE DI GINEPRO E MIRTILLO CHE REGALANO UN AROMA RAFFINATO.

EVENTUALE DISPONIBILITA’ DI ALTRI GIN - RIVOLGERSI AL BANCO -

BIBITE
REDBULL
SUCCHI
ACQUA cl.50
AMARI COMMERCIALI, GRAPPE 4/5

N OB



MENU BIRRE

MORETTI BAFFO D'ORO 4,8%vol
Lager italiana dal colore dorato intenso e dal
sapore compatto e persistente. Presenta toni
luppolati e floreali accompagnati da note di
crosta di pane.

PICCOLA 3,50€ MEDIA 5,50€

MORETTI LA ROSSA 7,20%vol
Birra doppio malto dall’aroma intenso e dal
colore ambrato. || malto d'orzo le conferisce un
sapore quasi caramellato mentre il suo luppolo
particolare le dona un retrogusto leggermente
amaro.

PICCOLA 3,50€ MEDIA 6,00€

ICHNUSA NON FILTRATA 5,00%vol
y Lager non filtrata dalla bassa fermentazione.
% Corposa ed quilibrata si caratterizza per i suoi

. lfgggg\a leggeri sentori di luppolo e dolci note di frutta
ﬁ’ ﬁ ¢ gialla. | lieviti che rimangono in sospensione le
conferiscono un aspetto vellutato.
PICCOLA 3,50€ MEDIA 6,00€
//"" go=0.  |.P.A. TRHIBU 6,90%vol

,\\ Dal birrificio artigianale HIBU arriva questa |.P.A

: \\ particolare: morbida e ruvida allo stesso tempo,
“amara e dissentatente. Contiene al suo interno
///un mix di luppoli americani, australiani e

: /" neozelandesi che le conferiscono sentori di fiori e
S—”’ agrumi.

PICCOLA 4,00€ MEDIA 7,00€

DAMA BIANCA 5,5,%vol
Birra bianca del birrificio artigianale HIBU, densa
w4 e persistente. Dotata di un aroma
moderatamente fruttato, & impreziosita da note
di spezie quali il coriandolo e |la scorza di arancio
amaro, sapientemente valorizzate dall'utilizzo del
lievito belga.

PICCOLA 4,00€ MEDIA 7,00€



COCKTAIL BAR

SPUMANTE CUVEE 800 EXTRA DRY - ARIONE
SPUMANTE MOSCATO - ARIONE

PROSECCO DOC EXTRA DRY MILLESIMATO - CONCA D’'ORO
PROSECCO DOC E. DRY MILLESIMATO ROSE - CONCA D'ORO

FRANCIACORTA BRUT - MONTINA

FRANCIACORTA SATEN - MONTINA

FRANCIACORTA EXTRA BRUT ROSE - MONTINA
FRANCIACORTA PRESTIGE - CA’ DEL BOSCO

TRENTO DOC BRUT - ABATE NERO

ALTA LANGA DOCG EXTRA BRUT - MARZIANO ABBONA
BLANQUETTE DE LIMOUX BRUT CUVEE - MAISON ROSIER
CHAMPAGNE BRUT TRADITION - MARIE DEMETS
CHAMPAGNE PRESTIGE BRUT - ROBERT ALLAIT

FALANGHINA SANNIO GINES - COLLI DI CASTELFRANCI
GEWURTZTRAMINER DOC - KELLEREI SAINT PAULS
LUGANA DOC PREMIUM - SCOLARI

RIBOLLA GIALLA DOC - TENUTA DI ANGORIS
VERMENTINO DI SARDEGNA DOC IOCALIA - MELIS
RIESLING LANGHE DOC - PODERI COLLA

MULLER THURGAU DOC - KELLEREI SAINT PAULS
SAUVIGNON FRIULI DOC - MODEANO

SUSUMANIELLO ROSE SALENTO - CASTEL S. VALLONE
VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI - TENUTA TAVIGNANO
ROERO ARNEIS DOCG TISTIN - MARZIANO ABBONA
PASSERINA SUPERIORE - SPINELLI

CHABLIS - SIMONNET FEBVRE

BARBERA LANGHE DOC - MARZIANO ABBONA

CHIANTI COLLI SENESI DOCG - TENUTA DI TRECCIANO
CANNONAU DI SARDEGNA DOC HORREUM - MELIS
VALPOLICELLA CLASSICO DOC - NOVAIA
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO BIO - UMANI RONCHI
BOLGHERI DOC PRINCIPE - PODERE ROSETO
VALPOLICELLA RIPASSO DOC - NOVAIA

NEBBIOLO LANGHE DOC - MARZIANO ABBONA
DOLCETTO DI DOGLIANI DOCG - MARZIANO ABBONA
MORELLINO DI SCANSANO DOCG - POGGIO AL LUPO
AMARONE DELLA VALPOLICELLA - NOVAIA

PRIMITIVO SALENTO MEZZA PEZZA - TRULLO DI PEZZA
ETNA ROSSO - FILIPPO GRASSO

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO - LOCATELLI
SASSELLA DELLA VALTELLINA - GABBIANO

BAROLO DOCG - MARZIANO ABBONA

CLON98 - CASA ROJO

BORGOGNE PINOT NOIR - SIMONNET FEBVRE

COTES DU RHONE AOP ROUGE - DOMAINE CHAMFORT

11,0%Vol.
11.0%Vol.
11,5%Vol.
11,5%Vol.
12,0%Vol.
12,0%Vol.
12,0%Vol.
12,5%Vol.
12,5%Vol.
12,5%Vol.
12,0%Vol.
12,5%Vol.
12,0%Vol.

12,5%Vol.
14,5%Vol.
13,5%Vol.
13,0%Vol.
13,5%Vol.
12,5%Vol.
12,5%Vol.
13,0%Vol.
12,5%Vol.
13,0%Vol.
13,5%Vol.
12,5%Vol.
12,5%Vol.

14,0 %Vol.
13,0%Vol.
14,0%Vol.
12,0%Vol.
13,5%Vol.
13,5%Vol.
14,0%Vol.
14,5%Vol.
14,0%Vol.
13,5%Vol.
15,0%Vol.
14,0%Vol.
14,0%Vol.
13,0%Vol.
14,0%Vol.
15,0%Vol.
14,5 %Vol.
12,5%Vol.
13,5 %Vol.

22
22
28
30
35
40
43
55
43
45
32
55
60

24
28
26
29
26
32
25
24
28
25
30
27
45

25
20
30
22
28
35
30
33
25
25
53
27
26
33
34
56
36
38
33



COCKTAIL BAR

PATATINE FRITTE

OLIVE ALL’ASCOLANA
CROCCHETTE DI PATATE
MOZZARELLINE FRITTE

FOCACCIA “LA MORTADELLA” INTEGRALE

FIOR DI LATTE, STRACCIATELLA, MORTADELLA IGP,
GRANELLA E CREMA DI PISTACCHIO

FOCACCIA LANGHIRANO

PROSCIUTTO CRUDO TANARA 24 MESI, RUCOLA,
POMODORINI CONFIT, MOZZARELLA DI BUFALA, EVO

LA PICCANTE

POMODORI PELATI SAN MARZANO DOP, SPIANATA PICCANTE, PROVOLA
AFFUMICATA, POMODORINI CONFIT, CACIORICOTTA DEL CILENTO,
BASILICO, EVO

LA PAESANA

FIOR DI LATTE, BOCCONCINI DI SALAMELLA E COSTINE, VERZA
STUFATA, PEPE E OLIO EVO

PIADINE

VEGHITA  Hummus, melanzane, zucchine, pomodorini secchi
CLASSICA Prosc. cotto, fiordilatte, pomodori, maionese, origano
PIADA CRU Prosciutto Crudo, fiordilatte, scaglie di grana e zucchine

STAY TUNA Tonno sgocciolato, crema di formaggio, cipolla
caramellata, olive caiazzane, lattuga , EVO

FOGGY Speck del Trentino, provola affumicata, funghi prataioli
spadellati e prezzemolati

FOCACCE

GRRENDAY Emmenthal, melanzane e zucchine grigliate, carciofini,
pomodoro, lattuga, EVO

PINKY Prosciutto cotto, Philadelphia al basilico, tonno, maionese
RECOTTO Prosciutto cotto, caprino, gocce di fiordilatte,pomodoro,
lattuga

VALTELLINA Bresaola, fontina fusa, carciofini, rucola, scaglie di
Parmigiano, EVO

DIAVOLETTO cCaprino al peperoncino, provola affumicata, spianata
piccante, jalapenos, salsa messicana

(O) IS N6 N6,

12

13

12

12

© © © ©



COCKTAIL BAR

AFFOGATO CIOCCOLATO

GELATO CIOCCOLATO E FIORDILATTE, CIOCCOLATA CALDA, PANNA

AFFOGATO CAFFFE’

GELATO FIORDILATTE, CAFFE’, PANNA

AFFOGATO BAILEY’'S

GELATO CREMA E CIOCCOLATO, BAILEY’S, PANNA

COPPA PISTACCHIO FONDENTE

GELATO PISTACCHIO E CIOCCOLATO, SCAGLIE CIOCCOLATO FONDENTE,
TOPPING CIOCCOLATO

COPPA FRAGOLA

GELATO FIORDILATTE E FRAGOLA, FRAGOLE, PANNA

COPPA FRUTTI DI BOSCO

GELATO CREMA E FRAGOLA, SALSA E FRUTTI DI BOSCO, PANNA

NUTELLOREO

GELATO FIORDILATTE E CIOCCOLATO, NUTELLA, OREO, PANNA

COPPA MIKADO SMARTIES

GELATO FRAGOLA E FIORDILATTE, MIKADO, SMARTIES, PANNA

FRAPPE’

CIOCCOLATO - CREMA - FRAGOLA - PISTACCHIO (ANCHE CON LATTE DI SOIA)

CHEESE CAKE (1,3,5,7)
Al FRUTTI DI BOSCO

TRANCIO DI MERINGA (1,3,7,8)*
CON COLATA TIEPIDA AL CIOCCOLATO FONDENTE

PROFITTEROL (1,3,7)*

PANNA COTTA AL MATCHA (1,3,7,8)
SU PUREA DI FRAGOLE E FRUTTI DI BOSCO

IL NOSTRO TIRAMISU (1,3,7,8)
TRADIZIONALE

CIOCCOLATE E INFUSI
CAFFE SHAKERATO / CORRETTO

5,5

4/5



COCKTAIL BAR

BOMBAY 9
SENTORI DI AGRUMI E PEPE NERO, BILANCIATI DA NOTE DOLCI.

BULLDOG 10
MORBIDO E SPEZIATO, CON UN FINALE FLOREALE DI DRAGON EYE E FIORE DI LOTO
TANQUERAY 10
SAPORE NETTO E SECCO, IL CORIANDOLO GLI DONA NOTE DI LIMONE.

BEEFEATER 24 10
GUSTO SECCO, HA UN RETROGUSTO ERBOSO E AGRUMATO CHE ESALTA IL GINEPRO.

ON THE ROAD GIN ALL’ARANCIA 10
GIN ALL’ARANCIA, AROMATIZZATO DA ON THE ROAD.

GIN MARE 11
MEDITERRANEO, PREVALGONO IL GINEPRO E IL TIMO, CON NOTA DI OLIVA

ROKU 11
FIORI DI CILIEGIO, TE VERDE E YUZU GLI DONANO UN RETROGUSTO FLOREALE.

N°3 LONDON DRY 11
IL GINEPRO SPICCA CON IL SUO PROFUMO E REGALA UN DELICATO SENTORE DI PINO.
NORDES 11
UN GIN LIMPIDO, CON NOTE AROMATICHE ERBACEE, FLOREALI E SENTORI MARINI.

MOM 11
GIN DAL CARATTERE FEMMINILE, ARRICCHITO CON MORE, LAMPONI E RIBES

PUERTO DE INDIAS 11
GUSTO INTENSO, LEGGERMENTE AMARO CON RETROGUSTO DI VANIGLIA E GELSOMINO
HENDRICK'S 12
FERMO, DECISO, FRESCO, CON PUNTE PICCANTI DI ZENZERO E PEPE.

MALFY ROSA 12
NOTE DI POMPELMO ROSA ATTENUATE DAI FIORI BIANCHI E DAL CORIANDOLO.
BERTAGNOLLI PREMIUM DRY GIN 12

NOBILE INFUSIONE DI GINEPRO, CORIANDOLO E ALTRE BOTANICHE SEGRETE.

BERTAGNOLLI DRY GIN AL LAMPONE 12

NOBILE INFUSIONE DI GINEPRO E LAMPONE CHE REGALANO UN AROMA RAFFINATO.

BERTAGNOLLI DRY GIN AL MIRTILLO 12

NOBILE INFUSIONE DI GINEPRO E MIRTILLO CHE REGALANO UN AROMA RAFFINATO.

-EVENTUALE DISPONIBILITA’ DI ALTRI GIN - RIVOLGERSI AL BANCO -





